
La Carte de Baptiste

Pour Commencer
Assiette de Charcuterie

Diverses charcuteries
Houmous & Caviar d’Aubergine

Pois Chiches grillés, Pain Pita

Croque Truffé
à la Tartufata

Coeur de Buratta
Gaspacho Tomates & Fraises,Olives noires

Plats

Carré d’Agneau fumé
Panisses, Jus aux Olives & Légumes de saison

Dos de Cabillaud
Aïoli, fenouil à la flamme

P l a t s  V é g é t a r i e n s

Formule Midi
Du Lundi au Vendredi

Valable exclusivement sur la suggestion du jour

Entrée + Plat / Plat + Dessert  19.90€
Entrée + Plat + Dessert  25.90€

A Partager 17€18
€

Salades

Cevice de Dorade
Grenade, Passion

Fattoush
Feta Rôtie & Zaatar

Rigatonni
Tomate & Burratta

17

Salade César
Poulet Grillé & Oeuf Mollet

17

Méditerranéenne
Gambas Black Tiger, Bisque Réduite

2019

Noix d’Entrecôte Grillée Normande 300g
Sauce aux 3 Poivres, Frites Maison

27

Burger de Baptiste
Boeuf, Cheddar, Mayonnaise Fumée

Frites Maison 
19

24

30

Bavette d’Aloyau
Sauce Echalote, Frites Maison

21

Fish & Chips
Vinaigre de Malt, sauce Tartare

Frites Maison
19

109

10

Vitello Tonnato
Sauce Cipriani

14

12

14

Planche de Charcuterie
Planche de Fromages 

Planche Mixte

T a r i f s  T T C  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  



Tartare

Garnitures
Panisses 

coulis de Tomate Confite
Légumes d’Éte

Frites Maison 
Salade & Huile d’Olive 

au citron

Desserts

Boule de Glace Artisanale
Sirop à l’eau ou Diabolo

Fish & Chips
Ou

Steack Haché
Frites Maison

Menu enfant 17€13
€

Echalote
Nos Sauces Maison

Mayonnaise Fumée 3 Poivres

4.5 4.5

5.5

Coupe Fruits Rouges
Glace Vanille Artisanale 9

Ile Flottante Pralinée
Crème Anglaise 10

Les Fromages de la Ferme 
de la Tremblaye 11

Crème Brulée 10

Fraise Pochée Meringuée 12

Mousse au Chocolat
Coulis Caramel 10

Café Gourmand 10

T a r i f s  T T C  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  

3.5


