7301%07{0%@

Ricard / Pastis 51 4l 5
Martini Rgsso-/ Bianco- 6, 5.5
Vodka Grey Goose / Belvédere acl 10

Kir Vin Blane (Cassis, FW@ Mire, 15 6
Péche, Violette)

(Whiskies 4l

JB =«

Jameson 11 8
Tack Daniel's , Tack Daniel!s Honey Blemessce 8.5
Fhe Glenlivet Founders Reserve ¥Sperside 9

Aberlourd 10ans ¥=aSpeyside 10

g[aof%éﬁZ ans P=ASpeyside 10

Oban 14 ans B4 Highlands 74

Lt\]ﬂayu&rbw ans WZ4lslay 14
Rhums Ambrés 4el

FlorDe Cajia 12ans =Nicaragua 10

Don P Suﬁéehéam[ M Philippines 70

PZGJL@I‘% XO BlBarbade 12
JM. Aj/‘w(}&’/ Fumée V(}anm,%&w = Martinique 12

SantaTeresa 1796 mamVenezuela 713
Z_awfw, gm%ww BB Guatemala 14
Digestits 4l
Irish Coffec T 12
Get27/31 7
%&Vm@%DW?@W&Es&&AW@ 10
Cognac Camus 70
LaVieille Prune de Souillac 10
Em@v@cﬁFMeSw%egW%we 9
Cabvados Busnel Beaujour 9
BU,L@(S , Limoncells 6

I

800

L]

25¢cl s0cl,

i 5 9
Aﬂgmzﬁsw 55 95
L agunitas TPA 6 10
Panac&i/d\/twww 4.5 85
SWWPW +1.5
Bma%:

1664 Blonde Sans Alcool, 33 6
Gins & Tenic
QWB%W ack 8
Gin Hendrick's 4l 10
Sa&mﬁw Premium Tonic 200l 5.5
Sgﬁ_ 4 5¢
Fuze tea Péche 25l
Limonade Phénix / Diakolo 25l
Coca Cola / Coca Cola Zéro- 33¢)
Om@m 25 ¢l
Perrier 33d

Jus &fmaﬁs Granini (AM Ananas, 25 ¢l
Orwgr@ Tomate,)

Eaux Minérales
Bouteille : 25¢l, s0¢l 100l
Vittel, 38 --- -
Evian -—— 47 5.5
Smpﬂejwm ——— 47 55
Perrier-Fines Bulles -—- 47 -

SWLZW'”& S’;mfj’ +0.5
Caés, Thés

Café, Décaféiné 2.5
Cafe, Dmfmzam@e 4
C ino, cafezcm 45
C Chaud 4.5
ffﬁﬁ, Infusion 4.5

—

l




Zo Conte de Boptiste

N(
SN

D Menw de la Semaine
(ﬂ/ J Mm Le Midli, du Lundi au Vendredi, hors jours fériés

Au choix parmi 2 entrées, 2 plats et 2 desserts

'P Z(U’LC& C& C W issus des sugdestions du chef *
p[ww[e&pw% Entrée+ Plat/ Plat + Dessert 21.90€
PZancEeWLi;cte Entrée + Plat + Dessert 27.90€ u
*en dehors des plats de la carte

Powv G ommencen

& Hownous@;Ca»Larvc[‘-AmgewaC) %2 Accras céCou{yette 10
Pois Chiches jri%és/ Pain Pita Sauce Arraliata
Ceviche de Dorade 14 Vitello Tonnato 14
Grenade, Passion Sauce Cipriani
\ Cm%ueg‘ ¢ 10 %2 Buratta 12
i laTartufata Gaspacho-Tomates @ Fraises, Olives noires
LD
Plaity
Fish @ c@@; 19 Buyepu@B iste 19
meym @Ma[t sauce Jartare Bow/f C%ﬁ J/ngom&se Fumée
Ba»e,beecfA@w 21 Dos de Cabillaud 24
Sauce EC&(ZG‘&&, Frites Maison A= Aw&fwﬂdﬁwfm
® ‘7@111:0114, 17 e Carrée cﬁAjneaufumé27
Jomate @ Burratta Panisses, Jus cw/cogwe& @Lfyzwws desaison
Noix d‘Entrecste Grillée Namanuéng 30
Sauce aux 3 Poivres, Frites Maison
Salade César 19 Méditerrandenne 20
Poulet Grills @ Oeuf Mollet Ganbas Black Tiger; Bisque Rduite
o

—
—
—
JE—




Panisses 4.5

Frites Maison 4.5

coulis de Tomate Confite Salade @ Huile d‘Olive 3.5
aw citron

3 Poivres Jartare

Mousse aw Chocolat 10 C Fruits Reuges
o Gloce Vanille Astiomale

Les Fromz}ﬂes c@Kerrme Cy[é ng

de la T e 11 Firamisw 10
Péche Blanche i laVerveine 12

Boule do Glace Artisanale

Il
SUofL&,Z‘meLa%

\\/

800

R




CARTE DIS VINS - &7

— LES ROUGES 15¢1 25¢1 50¢l 75¢l

BORDEAUX

Bordeaux SUpéI‘iGUI‘ | Chapelle de Barbe | 5.5 8.8 16.8 24
Lussac Saint-Emilion / Grand Ricombre | 7.1 11.4 21.7 31
Haut-Médoc | Chateau Victoria, Cru Bourgeois | -—- -—= -== 40
Saint—Estephe [ 2nd Vin de Chateau Lilian Ladouys., Cru Bourgeois /'\'('('/)Ii()nn('/ / -—- -—= - 49

Pauillac | Baron Philippe de Rothschild. Nathaniel | -=- -—- - 59

BOURGOGNE

Cote Chalonnaise Pinot Noir / La Cave des Vignerons de Buxy, Millebuis | 7.8 12.5 23.8 34
Irancy | Maison Simonnet-Febvre | - - _—— 46
Monthélie | Pascal Mure | - - - 58
Beaune ler Cru / Domaine de la Galopiere, ‘Les Sizies' | - - - 76
Aloxe Corton | Domaine de la Galopicre | - - - 85
Volnay ler Cru / Pascal mure, ‘Carelle sous la Chapelle’ | -——- -——- - 98
Pommard ler Cru [ Pascal Mure. “Les Jarollieres' | - —_— - 107
Nuit St Georges ler Cru / Louis Latour, ‘Les Damodes 2013 | --- --- -—- 123
Corton Grand Cru / Louis Latour. ‘Clos du Roi” 2018 | -—- -—- --- 191

BEAUJOLAIS
BI"OUi”y | Chateau des Tours | 7.4 11.7 22.4 32

VAL DE LOIRE

Saint-Nicolas de Bourgueil | Cuvée du Vieux Pressoir | --- --- --- 26
Chinon I Charles Joguet, Cuvée Terroir | - - - 34

VALLEE DU RHONE

Cotes du Rhone [ Pierre Rougon, Les 3 Garcons | 6.2 9.9 18.9 27
Crozes—Hermitage | Cave de Tain, Chante Passo | 9.2 14.7 28 40
Saint—]oseph | Cave de Saint-Deésirat, Marcilly Réserve | -—- -—- -=- 49
LANGUEDOC-ROUSSILLON

Pic Saint—Loup | Vignoble des 3 Chateaux, Terre Haute Altitude 1921 7.8 12.5 23.8 34

LES BLANCS 15cl 25¢150¢cl 75¢l

VAL DE LOIRE
Touraine Sauvignon / Les Roches Fleuries | 5.8 9.2 17.5 25
Sancerre | Les Broux | 9.9 15.8 30.1 43

ALSACE
Gewurztraminer | Cave de Ribeauville, Cuvée Collection | 7.8 12.5 23.8 34

BOURGOGNE
Cote Chalonnaise Chardonnay | La Cave des Vignerons de Buxy, Millebuis | 7.4 11.7 22.4 32
Chablis I Domaine Gueguen | 9.4 15 28.7 41

LES ROSES 15¢1 25¢1 50¢l 75¢l

PROVENCE-ALPES-COTE D'AZUR
Ponton N°7 | Maitre Vignerons de la Presqu’ile de St Tropez, 1GP Méditerrancée | 5.8 9.2 17.5 25
Minuty I/ Cote Presqu'ile, Cotes de Provence | 7.4 11.7 22.4 32

BULLES & CHAMPAGNES

Prosecco DOC Italie « Rocca dei Forti » Coupe 7, Bouteille 30
Champagne Robert Caillot Brut Demi-Bouteille 30
Champagne Robert Caillot “Blanc de Blancs” Coupe 14, Bouteille 60

Champagne Ruinart Brut Coupe 22, Bouteille 95



