Que vous séjourniez parmi nous ou que vous soyez simplement de passage dans

I . r \
121 region, dCCOllVI’CZ nos espaces ouverts a tous :

La Table de Baptiste

A La Table de Bapriste, nous mettons a honneur une cuisine maison, généreuse et inspirée de la
Méditerranée.

Notre carte ¢volue au fil des saisons, afin de reflecer les produits frais et locaux soigneusement sélectionnes
par notre chef. Chaque assiette se veut authentique et créative, pour offrir une expérience culinaire toujours
renouvelée.

Le menu de la semaine

Découvrez également notre menu de la semaine, ¢laboré selon 1’inspiration du chef et les arrivages du marché.
Une formule idéale pour vos déjeuners d'affaires ou vos pauses conviviales, proposée uniquement le midi, du
lundi au vendredi hors jours tériés .

Le Coin Secret d’Esteban

Prolongez vos instants gourmands au Coin Secret d’Esteban, notre bar intimiste et chaleureux. Dans une
ambiance feutrce, vous pourrez déguster une sclection de vins, spiritueux ainsi que ses cockrails/mockeails,
accompagnés de planches a partager. Le lieu parfait pour un moment entre amis, un afterwork ou un verre en
toute simplicite.

Natur’elle Spa

Le Natur'elle Spa est un veritable havre de bien-¢tre, ot chaque détail a ¢cé pensé pour votre détente. Profitez
de la piscine lagon bio-design avec espace bain a remous, du sauna, du hammam et de la douche scandinave .

Nos praticiennes vous proposent des soins sur mesure pour un moment de relaxation unique et personnalisé.

La Salle Jazz

Situe au dessus du restaurant, la Salle Jazz vous accueille dans un espace convivial et modulable. Ideale pour
des reunions privées, des cockeails, des ateliers ou encore des soirces intimistes, elle seduit par son ambiance

chaleureuse et discrete, parfaitement adaptee aux petits groupes et aux moments privilégics.

La Valeria — Orangerie

Veritable verriere lumineuse de 300 m?*, La Valeria est concue pour accueillir vos plus grands ¢venements.
Mariages, réceptions privees, anniversaires, seminaires ou salons professionnels : cet espace modulable peut
recevoir jusqu’a 200 personnes.

Equipée de matériel de sonorisation et d’éclairage professionnel, La Valeria allie élégance et fonctionnalicé
pour faire de chaque ¢vénement un moment inoubliable.

Instagram O.




La Table de Baptiste

A I .
Bieres Aperitifs
Pressions 25C1 Socl Porto Rouge 6cl 5
Affligem Blonde 5 9 Ricard / Pastis 51 acl 5
Affligem Blanche 55 95 Martini Rosso / Bianco 6cl 5.5
Lagunitas IPA 6 10 Kir Vin Blanc (Cassis, Framboise, Mtre,  15¢] 6
Panaché / Monaco 45 85 Péche, Violette)
Picon +1.5 Vodka Grey Goose 4cl 10
Bouteille
1664 Blonde Sans Alcool el 6 Gins & Tonic
Gin Bombay Sapphire 4cl 8
Whiskies 4c¢l Gin Hendrick’s 410
Jameson Irish 8 Schweppes Premium Tonic 20cl 5.5
Jack Daniel’s , Jack Daniel's Honey Tennessce 85
The Glenlivet Founder’s Reserve Speyside 9 Softs 4.5€
Aberlourd roans Speyside 10
Glenfiddish 12 ans Speyside 10 Fuze Tea Péche 25l
Oban 14 ans Highlands 14 Limonade Phénix 25¢l
L I ) Coca Cola / Coca Cola Zéro el
agavulin 16 ans Islay 14
Orangina 25¢l
Perrier 33cl
/
Rhums Ambres 4C1 Jus de fruits Granini (abricot, ananas, 25¢l
Flor De Cafia 12ans Nicaragua 10 orange, tomate)
Don Papa Single Island  Philippines 10
Planteray XO Barbade ) .
: , , . Eaux Minérales 25¢cl 50¢l 100cl
J.M. Agricole Fumeée Volcanique Marcinique 12
Santa Teresa 1796 Venezuela 3 Viteel 3.8 - -
Zacapa Solera Gran Reserva Guatemala 4 Evian 4755
San Pellegrino — 47 55
. . Perrier Fines Bulles — 47 -
Digestifs 4cl § ’
Sirop +0.5
Bailey’s / Limoncello 6
Get 27/31 7 , ,
Eau de vie de Framboise Sauvage Grande Réserve 9 Cafes, ThCS
La Vieille Prune de Souillac 10 Café , Décaféiné 2.5
Ron de Venezuela Diplomatico Reserva Esclusiva 10 Café | Décaféiné Double 4
Cognac Camus VS 10 Cappuccino, Caf¢ Creme 4.5
Irish Coffee 12 Chocolat Chaud 4.5

Bas-Armagnac, Chateau de Laubade 1985 18 Thé , Infusion 45




La Carte de Baptiste

1A5partager“.()u,pas

Soupe a l'oignon gratince «

Sélection de charcuteries italiennes

Croque truffé Ala carcufaca o

Tarama au corail doursin croquant, citron
Falafels de lentilles rose fromage blanc aux herbes
CEufparfait fricassée de clmmpignons & chﬁtaignes

Foie gras de canard mi-cuit au Porto

Plats

Gnocchi créme de truffe & parmesan

Supréme de volaille fermiere purée de pommes de terre fumée, jus perle
Avocado toast ceuf parfait

Tournedos de cabillaud purce de céleri, vinaigretee acidulée

Filet d€ boeuf sauce Café de Paris, frites maison

Demi—magret de canard beurre de grenade, darphin de céleri

Fish & Chlpb sauce tartare, vinaigre de malt

Onglet de boeuf sauce au poivre, frites maison

Burger montagnard moutarde au miel, frites maison

Desserts

Les fromages de la Ferme de la Tremblaye
Créme brilée flambée

Moelleux au chocolat glace vanille artisanale
Riz au lait caramel beurre salé

Brioche perdue facon Tatin

Tiramisu organic premium café

Café Gourmand
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Garnitures

Frites maison 4.5
Salade huile dolive au citron 3.5
Purc¢e de pommes de terre fumee 5.5
Menu enfant 13

Fish & Chips / Steak hache, frites maison
Boule de glace artisanale

Sirop a I'eau ou diabolo

Nos produits
Nos viandes

Entreprise familiale depuis plus de 30 ans, la Maison Archenault perpétue l'exigence d’un savoir-faire
artisanal transmis avec passion. S¢lection rigoureuse, maturation de trois semaines, respect de 'animal

. . ! . o\
et authenticité guident chaque piece.

Nos fromages

Nichée a La Boissiere-Ecole, la Ferme de la Tremblaye produit des fromages fermiers au caractere
sincere. Nous sommes fiers de mettre en avant ce partenaire local, symbole de qualité et de passion, ot
leur savoir-faire, allié¢ a un profond respect de la nature et des animaux, donne naissance a des produits
d'exception.

Nos frites maison

Nos frites maison sont préparées avec les pommes de terre biologiques de la Ferme de la Méziére.
Cultivées avec soin et dans le respect de Penvironnement, elles révelent toute la finesse et authenticité

du produit. Chaque bouchée met en Valeur 121 saveur naturelle de ]‘A pomme de terre.

Nos glaces

Elaborées dans le respect du savoir-faire artisanal frangais, nos glaces mettent a 'honneur des
ingredients nobles : lait entier de Franche-Comte, creme fraiche de Bretagne, oeufs de poules clevees en
plein air... Sans artifices ni ¢mulsifiants, elles offrent une texture onctueuse et un gotit intensement

vrai. Une gourmandise authentique qui fond lentement en bouche.

Daptlite



Carte des Vins

LES ROUGES
BORDEAUX

Lussac-Saint-Emilion I Grand Ricombre I 2021

Haut-Médoc I Chdreau Vicroria, Cru Bourgeois I 2021

Saint—Estephe [ 2nd Vin de Chateau Lilian Ladouys, Cru Bourgeois Exceptionnel I 2018
Pauillac I Baron Philippe de Rothschild, Nathaniel I 2021

BOURGOGNE

Co6te Chalonnaise Pinot Noir [ La Cave des Vignerons de Buxy, Millebuis I 2023
Monthélie I Pascal Mure I 2023

Beaune rer Cru I Domaine de la Galopicre, ‘Les Sizies’ [ 2023

Aloxe-Corton I Domaine de la Galopiere I 202z

Volnay rer Cru [ Pascal mure, ‘Carelle sous la Chapelle’ I 2023

Pommard ter Cru I Pascal Mure, ‘En Largillicre’ I 2022

Nuits-Saint-Georges rer Cru [ Louis Latour, ‘Les Damodes’ I 2013

Corton Grand Cru I Louis Larour, ‘Clos du Roi’ I 2018

BEAUJOLAIS

Brouilly [ Chateau des Tours [ 2023
Fleurie I Domaine C/lignard, ‘Les Moriers’ I 2018

VAL DE LOIRE

Saint-Nicolas-de-Bourgueil I Cuvée du Vieux Pressoir I 2024
Chinon I Charles Joguet, Cuvée Terroir I 2020

VALLEE DU RHONE

Cbtes du Rhdne [ Pierre Rougon, Les 3 Gargons [ 2022
Ventoux [ Chdteau Landra, ‘Les Bourtiéres’ [ 2017

Saint—]oscph I Cave de Saint-Désirar, Marcilly Réserve I 2023

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Pic Saint-Loup I Vignoble des 3 Chateaux, Terre Haute Alticude 192 I 2024

LES BLANCS
VAL DE LOIRE

Touraine Sauvignon [ Les Roches Fleuries I 2023
Sancerre [ Les Broux [ 2023

ALSACE

Gewurztraminer [ Cave de Ribeauvillé, Cuvée Collection [ zozz

BOURGOGNE
Co6te Chalonnaise Chardonnay I La Cave des Vignerons de Buxy, Millebuis I 2023
Chablis I Domaine Chanson, ‘Les Sureaux’ [ 2023

Pouilly—Fuissé rer Cru [ Domaine du Roc des Bourires, ‘Aux Bouchiéres’ [ 2023

LES ROSES
PROVENCE-ALPES-COTE D'AZUR

Ponton NO7 [ Maicre Vignerons de la Presqu’ile de St Tropez, IGP Méditerrance I 2024
Minuty I Céce Presqu’ile, Céres de Provence I 2024

BULLES & CHAMPAGNES

Prosecco DOC Italie « Rocca dei Forti »
Champagne Robert Caillot Brut

Champagne Roberc Caillot “Blanc de Blancs”
Champagne Ruinart Brut
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Coupe 7, Bouteille 30
Demi-Bouteille 30
Coupe 14, Bouteille 6o
Coupe 22, Bouteille 95



