
La Carte de Baptiste

P l a t s  V é g é t a r i e n s

Soupe à l’oignon gratinée

Chèvre frais

Artichaut

légumes croquants, crispy chili oïl

Croque truffé

Beignets croustillants de coriandre & labné

à la tartufata

vinaigrette cacahuète

Pappardelle crème de truffe & parmesan

Avocado toast herbes fraîches, œuf parfait

Carré d’agneau fumé

Gravlax de truite

Suprême de volaille fermière marinée

Fish & Chips sauce tartare, vinaigre de malt

purée de pommes de terre fumée, jus perlé 

Entrées

12

12

14betterave & crème fumée

14

16

9

Planche de charcuteries italiennes à partager 20

Noix d’entrecôte normande

Cheeseburger

Tournedos de cabillaud

Onglet de bœuf

21

panisses, jus aux olives & petits légumes de saison

25

sauce au poivre épicée, frites maison

21

32

28

24

20

22sauce au poivre, frites maison

petits légumes de saison, beurre blanc perlée, huile herbacée

20

Plats

sauce barbecue fumée, frites maison

Tiramisu praliné 

Brioche perdue

Tartelette 

Crème brûlée flambée 10

citron meringuée 10

façon Tatin 12

10

Café Gourmand 12

Moelleux au chocolat 11glace vanille artisanale

organic premium café

Desserts
Les fromages de la Ferme de la Tremblaye 11

T a r i f s  T T C  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  
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