La Carte de Baptiste

/
Entrees

Soupe a l'oignon gratinee.

Croque truffeé ala carcufara o

Gravlax de truite betcerave & créme fumée
Beignets croustillants de coriandre & labne
Chevre frais légumes croquants, crispy chili oil
Artichaut vinaigrette cacahucte v

Planche de charcuteries italiennes a partager

Plats

Pappardeﬂe creme de truffe & parmesan v,

Supréme de volaille fermiére marinée purée de pommes de terre fumée, jus perlé
Avocado toast herbes fraiches, ceuf parfaic »

Tournedos de cabﬂlaud petits ]égumes de saison, beurre blanc per]éa huile herbacée
Noix dv€ntI‘CC(A)t€ normande sauce au poivre épicée, frites maison

Carré d’agneau fume panisses, jus aux olives & petits légumes de saison

Flsh & Chlps sauce tartare, vinaigre de malt

Onglet d€ b(fllf sauce au poivre, frices maison

Cheeseburger sauce barbecue fumée, frices maison

Desserts

Les fromages de la Ferme de la Tremblaye
Créme brilée flambée

Moelleux au chocolat glace vanille artisanale
Tartelette cicron meringuce

Brioche perdue facon Tatin

Tiramisu pralin¢ organic premium café

Café Gourmand
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Gravlax de truite betcerave & créme fumée
Beignets croustillants de coriandre & labne
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Plats

Pappardeﬂe creme de truffe & parmesan v,

Cheeseburger sauce barbecue fumée, frites maison

Avocado toast herbes fraiches, ceuf parfaic »

Tournedos de cabﬂlaud petits ]égumes de saison, beurre blanc per]éa huile herbacée
Noix dv€ntI‘CC(A)t€ normande sauce au poivre épicée, frites maison

Carreé d’agneau fume panisses, jus aux olives & petits Iégumes de saison

Supréme de VOlaiHG fermiére marinée purée de pommes de terre fumée, jus perlé
Onglet d€ b(fllf sauce au poivre, frices maison

FlSl’l & ChlpS sauce tartare, vinaigre de malt

Desserts
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Brioche perdue facon Tatin
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