La Carte de Baptiste

A partager
Trio de mezzés
Caviar d'aubergine, Tarama au corail doursin & Chevre frais
Planches :
Sélection de charcuteries Italiennes

Selection de fromages de la Ferme de la Tremblaye
Mixte

Pour Commencer
Caviar d'aubergine, labneh & pistache .
Grenade, pétales de rose, herbes fraiches
Tarama au corail d’oursin
Citron & pain pita
(Euf parfait .
Emulsion de parmesan, carotte & petits pois

Gravlax de truite

Betterave & creme fumée

Calamari fricei

Mayonnaise aux ¢pices

Chevre frais »

Légumes croquants, crispy chili oil

Grillade a la pierre de lave

Noix d’entrecote Normande

Sauce au poivre épicée, frites fraiches

Onglet de beeuf

Sauce au poivre, frices fraiches

Salades

Avocado toast.

Herbes fraiches, oeufparf‘ait

Salade César a la pierre de lave

(Fuf‘poché, romaine, pou]et gri”é ala pierre de lave, parmesan 24 mois, anchois & crotitons
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Plats

Paccheri .

Sauce de tomates cerises & burrata
Filet de dorade
Caponata & fenouil
! /
Carre d’agneau fume
Jus aux olives, panisses, purée de carotres & petits pois

Tartare de boeuf charolais

Aux 2 moutardes & frites fraiches

Fish & Chips

Sauce tartare, vinaigre de malt

Garnitures & Accompagnements

Caponata
Frites fraiches

Salade sucrine

Parmesan & b LllS am ique

Paccheri au beurre

Desserts

Les fromages de la Ferme de la Tremblaye

Rhubarbe confite

Chantilly mascarpone, glace pistache artisanale

Moelleux au chocolat

g] ace vanille artisanale

Créme brilée flambée

Brioche perdue

Banane, myrtille, glace vanille artisanale & sirop d'¢rable

Tiramisu praliné

Orgfmic premium cafe

Café Gourmand

Menu enfant
Fish & Chips / Steak hache, frites maison
Boule de glace artisanale

Sirop a 'eau ou diabolo

Daptite
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